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Een culinaire reis in kookstudio

Kookstudio Eindhoven
openden gisteravond voor
het eerst de deuren. Niet
met een ‘saaie’ receptie,
maar met een kookfestijn.
Verschillende chef koks
leerden de aanwezigen de
kneepjes van het vak.

door onze correspondente

Yvonne van Sebille

EINDHOVEN - Ervaren, onervaren,
amateur, hobby en professionele
koks en zelfs smulpapen met
twee linkerhanden, roerden gister-
avond driftig in pannen, smolten
chocola, vulden wraps, sneden
groenten en shakten alcoholvrije
happy drinks. De opening van
Kookstudio Eindhoven, aan de
Rijstenweg, was namelijk geen
‘glaasje en hapje’ receptie, maar
een actief kookfestijn. De aanwezi-
ge gasten leerden van chef koks
hoe ze fingerfood, bonbons en
een mega paella konden maken.
De liefde voor lekker eten en ko-
ken bracht de drie initiatiefne-
mers bij elkaar.

Luus van Diggelen (catering Lek-
kerWerelds), Sander Steijnis (op-
richter Kookers.nl) en Henri
Dirks (tot voor kort eigenaar cate-
ring Unique, nu fulltime Ballenko-
ning), hebben gezamenlijk de Bra-
bantse, ouderwets gezellige kook-
studio opgezet.

Omdat Henri Dirks met catering
Unique stopte, kwam de professio-
nele keuken met restaurant aan
de Rijstenweg vrij. Dat bood Van
Diggelen, eigenaar van catering
LekkerWerelds, de kans om zijn
grote droom waar te maken. Een
eigen kookstudio. Van Diggelen:
,Soms komen dingen op je pad.

M Tijdens de opening van de nieuwe Kookstudio Eindhoven werd onder andere

Zoals dit. Op het juiste moment
de juiste mensen tegengekomen,
daar geloof ik in. Ik vind het heer-
lijk om het mensen naar de zin te
maken en ze iets te leren. In de
combinatie catering en kookstu-
dio kan ik mijn passie volledig
kwijt. Ik ben van alle markten
thuis. Wijn- en spijsproeverijen,
fingerfood, front cooking, buffet-
ten, workshops, koken aan huis,
complete aankleding van feesten

en partijen. Tijdens een work-
shop neem ik mensen mee op
reis. Het thema kunnen ze zelf be-
palen.”

Van Diggelen runt de zaak samen
met chef kok Jan Pieter Stuijt.
Kookers.nl verzorgt de boekingen
en de marketing. Eigenaar van het
pand Henri Dirks, beter bekent
als de Ballenkoning, faciliteert het
geheel. En omdat hij graag kookt,
gaat hij in de kookstudio mensen
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een mega paella bereid. foto Jurriaan Balke

leren hoe ze in vijftien minuten
een gezonde maaltijd op tafel kun-
nen zetten.

Steijnis is blij dat hij dankzij Van
Diggelen in de regio Eindhoven
kan beginnen. Kookstudio Eind-
hoven is de vierde locatie in Ne-
derland van Kookers.nl. Zijn be-
drijf is gespecialiseerd in live cook-
ing tijdens evenementen, bij be-
drijven, bij mensen thuis of op bij-
zondere locaties. Onder het mot-

to: koken moet een feest zijn,
richtte Steijnis acht jaar geleden
Kookers.nl op. Als student werkte
hij bij kookstudio’s om zijn stu-
die te betalen. Dat beviel zo goed
dat hij voor zichzelf begon. Met
een team van 34 chef koks be-
strijkt hij inmiddels het hele land.
Zijn recept voor succes: ,,Alles
valt of staat bij mensen gastvrij
ontvangen en zorgen dat ze een
topervaring hebben gehad.”
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